
Lundi 27 Mardi 28 Mercredi 29 Jeudi 30 Vendredi 1 Samedi 2 Dimanche 3
Midi Midi Midi Midi Midi Midi

Caviar de tomates Salade de Carottes Rapées Salade de Vérrine de betteraves Pâté grand- Saladede mache
et d'aubergines lentilles a la feta Coquillettes rouges et avocats mère

Steak haché Œufs en cocotte Boeuf braisé  Poulet roti Cabillaud Escalope de

échalottes grillées au jus aux herbes Sauce citron dinde au jus Rôti de veau

Jeunes Ratatouille Pomme de terre Choux fleurs Tian de légumes Haricots verts Crique

carottes et semoule suédoise beurre noisette Pomme noisettes

Bûche du Pilat Emmental Chèvre St Paulin Cantal Gouda Reblochon

Salade Crème brulée Pamplemousse Fraises Meringué glacé Ile flottante Tarte fruits
de fruits frais au sucre chantilly

Soir Soir Anniversaire Soir Soir Soir Soir

Velouté de Velouté de Velouté de Velouté de Velouté de Velouté de Velouté de

légumes champignons légumes Tomates petit pois au citron Cressons légumes

Salade Riz Tarte thon Feuilleté Godiveaux grillés Gnocchi Gratin

de Museau Cantonais / tomates à la viande à la de poireaux

bolognaise au

Pomme de terre Salade verte Salade Purée jambon

composée de légumes

Yaourt nature Camembert Faisselle Buche Bleue Petit suisse F. Blanc battu Carré président

Ananas au sirop Compote Mousse Kiwi Salade de Pomme
fraises de fruits fruits exotiques Salade d'oranges

Plat fait Maison
Toutes nos viandes sont  d'origine Francaise

MENU DU 27 Avril au 3 Mai 2026 (S18)

aux gésiers

en quartier

Toute l'équipe de cuisine vous souhaite un bon appétit.....

Réalisé par E,CHAZOT  Diététicienne et  L. ROUSSON, Chef de cuisine.
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